11. Mai*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

KOCHSCHULE & 6. August*
23. Februar* 10.00 bis ca. 14.30 Uhr

KOChSChUIQ 15.00 bis ca. 19.30 Uhr =
Deine pikante

FISCHers Fritz Kurskosten EUR 175 Vorratskammer

Regionale SiiBwasserfische richtig Dinner Date EUR 79 Gut gereiftes Gemise mit
2023 ;frur.bell‘t?n.gelzen, Eocthleren und 4. Juni* verschiedenen Aufgussmitteln haltbar
assisch im Ganzen braten o

Mit der jingsten Haubenk&chin Osterreichs 2021, 10.00 bis ca. 14.30 Uhr machen, pikante Chutneys und

VIKTORIA FAHRINGER Kurskosten EUR 175 Krduterdle zubereiten

*Viele weitere Termine und Kochkurse findest Du online unter Dinner Date EUR 79 Kurskosten EUR 160

www.viktoriashome.at

kein Di Dat
Kurskosten EUR 165 ein Binner Uate

kein Dinner Date

4. Marz*

*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr 12. Oktober

15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Rosa braten von Edelstiicken, richtiges
Schmoren und passende Beilagen

Kurskosten EUR 175
Dinner Date EUR 79

15. Oktober*
10.00 bis ca. 14.30 Uhr

mit duftendem Fladenbrot, Baba
Ganoush und vielen Gewurzen aus
1001 Nacht

Kurskosten EUR 175
Dinner Date EUR 79

12. Marz*
10.00 bis ca. 14.30 Uhr

P

Lernmomente

In Viktorias Kochkursen erhéltst Du ein sorg-
faltig geschniirtes Wissenspaket mit vielen
kulinarischen Highlights. Freu Dich auf jede
Menge neues Wissen sowie Tipps & Tricks zu
vielen verschiedenen Themen.

Herrliche Buchteln, karamellisierter
Kaiserschmarrn und ausgezogene
Strudel

s J
&Mm & Kurskosten EUR 165
- » kein Dinner Date

18. Juni* 19. Oktober*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr 15.00 bis ca. 19.30 Uhr

mit Black Tiger Garnele, Tiroler Lachs-
forelle, SuBkartoffel, Avocado, Friich-
ten uvm

Kurskosten EUR 185

kein Dinner Date

26. Méarz*
10.00 bis ca. 14.30 Uhr

. Sweet Sensations Veganer HERBST
26. Januar ...aber bitte mit Sahne. Panna Cotta, ., Erntedank Edition” mit Kisrbis und

15.00 bis ca. 18.30 Uhr herrliche Créme Brilée und cremige anderen Herbstaromen
Mousse au Chocolat Kurskosten EUR 165
Kurskosten EUR 165 Kurskosten EUR 165 Dinner Date EUR 79
kein Dinner Date Dinner Date EUR 79

*
30. Marz* - 26. Oktober
15.00 bis ca. 19.30 Uhr 120560";5'::' 14.30 Uhr 15.00 bis ca. 19.30 Uhr @

Einfach ,, KUHL” die Basis Das perfekte Martini Gansl

Kurskosten EUR 175 der guten Kiche Gans, ganz einfach! Gansl mit Serviet-
kein Dinner Date Rindssuppe mit quelspirz, Sqffgu- ienkniidel, Apfel Rotkraut und Gansl

lasch, Spétzle und Saucen Schmalz
Kurskosten EUR 175 Kurskosten EUR 165 Kurskosten EUR 175
Dinner Date EUR 79 kein Dinner Date Dinner Date EUR 79

' _ 2. Juli* 23. November*
JO°OWOYSDLIOPIA MMM 10.00 bis ca. 14.30 Uhr 15.00 bis ca. 19.30 Uhr

0 {D°8WOYSDLIOPIAGS|NYISYO0)Y| 7. Apl“il* Knédel - eine runde Sache

OLLEETY 099 EV+ 15.00 bis ca. 19.30 Uhr K.reutivitf':il' ohne Grenzen, siiB und
YyoraeisQ ‘uBisiny 0EE9 pikant mit Knédelbrot, Kartoffeln und

91 Uy wy Topfen
YTONIIHYH VIIOLIIA Kurskosten EUR 165 Kurskosten EUR 180 ﬁ
Eﬁunp|a—luuv Dinner Date EUR 79 Dinner Date EUR 89

Die ersten Krauter und Gemiise des 15. Juli* * N
Jahres zu!)ereil'et als Meni mit Liebe 15.00 bis ca. 19.30 Uhr 30. N.ovember
JOH 13[0J1] SNDYSHIAA WIN0S W UsWYDY zum Detail 15.00 bis ca. 19.30 Uhr \
UBAISN[YX Wi SpUSGD BUNISONIBA SINYYDOY Yo0U B - STEAK-Fleischeslust auf Wolke 7 4
wieyop nj sidezey SjaiA - Dein perfektes Steak auf Punkt gegart,
uswysuI winz 8Z10ydsy203 IWOH SYIIOLNIA - Kurskosten EUR 165 mit sfhnellen Marinaden, Dips?m% ’ O

924jOSUSWWONIM - Dinner Date EUR 79 Botlogon o
urskosten

*1ANVd SANIHDOOM JAISNTONI TV
Kurskosten EUR 210 Dinner Date EUR 99

Dinner Date EUR 99
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