Kochschule

plopls

Mit der Haubenkochin & Buchautorin
VIKTORIA FAHRINGER

*Weitere Termine und Kochkurse findest Du
unter wwuw.viktoriashome.at

Das ndchste Level fur Dich und Deine
Kochklnste. Jetzt durch das Kochkurs
Angebot in meiner Kochschule in Kuf-
stein stdébern und Kochklnste erweitern.
Die Kochkurse sind fur AnfangerInnen
und Fortgeschrittene geeignet.

13. Februar*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Meereskiuche

Die Kunst der Zubereitung von
Muscheln, Oktopus und Meeresfisch

Kurskosten € 239,-
Dinner Date € 99,-

26. Februar*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Fischers Fritz

Filetieren lernen und heimische
SuBwasserfische zubereiten

Kurskosten € 239, -
Dinner Date € 99,-
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6. Marz*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Orientalische Duftkliiche

Fern(k)ostliches Aroma Meni

Kurskosten € 199,-
Dinner Date € 99,-

4, Juni*

10.00 bis ca. 14.30 Uhr

12. Marz*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Fancy Fingerfood

Kleine Happchen mit WOW-Effekt
Kurskosten € 229,-

Dinner Date € 99,-

Kurskosten € 249,- (kein Dinner Date) .
Jetzt online bestellen!

17. September*

Veganer Fruhling 15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Raus aus dem Winterblues und rein
ins Frihlingserwachen

Kurskosten € 249,-
Dinner Date € 99,-

Tiroler Streetfood
Vegetarisch & modern aus Tirol

25. April*
10.00 bis ca. 14.30 Uhr
Fonds und Saucen

Grundkurs
Die hohe Konst der klassischen
Fonds und feinen Saucen

Kurskosten € 199,- (kein Dinner Date)

5. Juni*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Steak-Genuss auf Wolke 7

Dein perfektes Steak auf den
Punkt gegart

18. Oktober*
10.00 bis ca. 14.30 Uhr

Brot backen lernen -
far Anfanger

Das 1x1 fur Brote, die wirklich

. . gelingen. Flr Teiggefuhl statt Zufall!
Passende Marinaden, Dips

und Beilagen

20. Mai*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

WILD kochen

Rosa braten von Edelstiicken,
richtiges Schmoren und
passende Beilagen

Kurskosten € 239,- (Dinner Date € 99,-)

Tipps zur Resteverwertung und wie du
altes, zdhes Brot retten kannst
Kurskosten € 249,-
Dinner Date € 99,-
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21. Mai*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr .f °

Franzosische Landkiche : . 10. Dezember*

Genuss, Technik und echtes ! . .
Savoir-faire rund um Coq au Vin & Co Wissen teileh: 15.00 bis ca. 19.30 Uhr
Kochen lernen.®

Aromatische und bodenstdndige il |
franzosische Landklche

Kurskosten € 239,- (kein Dinner Date)

9. Dezember*
15.00 bis ca. 19.30 Uhr

Kurskosten € 229,-
Dinner Date € 99,-

Entspannt feiern statt gestresst
kochen. Festmenti in Etappen planen
und vorkochen.

Kurskosten € 249,-
Dinner Date € 99,-

Kurskosten € 239,-
Dinner Date € 99,-

YouTube Channel
abonnieren und @
mitkochen.



viktoriashome.at ﬂ

VIKTORIA FAHRINGER

Dipl Patissiere | Diatkochin | Dipl Gardema

Buchautorin von Kochbuch ,Meine Tiroler

TV-Kochin bekannt aus MDR, Servus TV,
ORF und Puls 4

30 under 30 - Forbes

Kochin des Jahres

b

1 - - . d (o

B — x " ol = R _.n.lFa.' B e
——— T P - e

e
WAS IST €IN DINNER DQTG" E ‘ S "
Zur Verkostung nach dem Kochkurs kommt Deine Begleitung nach. ! r'l:'-

Diese genieBt Essen und Getrdnkebegleitung mit Dir gemelnsam

Anfragen fir Privat- oder €xklusivkochkurse fur Deinen Wunschtermin

von 8 bis 14 Personen per Mail an kochschule@viktoriashome.a




